
 
 
 
 
 

Sehr geehrter Gast, 
 
 

vielen Dank für Ihr Interesse am Romantik Hotel Aselager Mühle. 
 

Planen Sie die Ausrichtung einer Tagung, einer Hochzeit oder eines anderen 
festlichen Ereignisses? 

 
Das Romantik Hotel Aselager Mühle bietet für jeden Anlass den richtigen 

Rahmen. Hierzu stellen wir Ihnen in jeder gewünschten Größe 
 (bis zu 200 Personen) Tagungsräume und einen Festsaal zur Verfügung. 

 
Das Mühlenteam bietet Ihnen Unterstützung bei Ihrer Planung, denn wir 

möchten Ihre Veranstaltung zu einem für Sie und Ihre Gäste 
 unvergesslichen Erlebnis machen. 

 
Natürlich verwöhnen wir unsere Gäste mit auf Ihre Veranstaltung  

abgestimmten Speisen und Getränke. 
Unsere Speisen- und Buffetvorschläge sind nur Denkanstöße.  

Unsere Küchenchefs beraten Sie gerne bei der Zusammenstellung  
von festlichen Menüs oder Buffets.  

Die Restaurantleitung unseres Mühlenrestaurants steht Ihnen selbstverständlich 
für die Auswahl der passenden Getränke zur Verfügung. 

 
Benötigen Sie für Ihre Veranstaltung noch ein Rahmenprogramm? 

Kein Problem für das Veranstaltungsteam des Romantik Hotels Aselager Mühle. 
Wir unterbreiten Ihnen gerne Vorschläge. 

 
Vereinbaren Sie einen Termin mit uns, wir freuen uns auf Sie! 

 
 

Familie Klose und das Mühlenteam 
      
 
 
 
 
 
 



 
 

Auf einen Blick . . . 
 
 
Logis:    55 First-Class-Hotelzimmer 

- Einzelzimmer 
- Doppelzimmer mit französischen Betten 
-     Doppelzimmer Standard, Comfort und Deluxe 

    -     Turmzimmer, Maisonetten 
    ausgestattet mit Dusche/Bad/WC, Haartrockner, 
    Kosmetikspiegel, Sat- und Pay-TV, Minibar, Sitzecke 
    Telefon und Schreibtisch, größtenteils mit Balkon oder Terrasse 
 
 
Gastronomie: Mühlenrestaurant, Jagdstube, Emslandstube, Parkterrasse, 

Artlandterrasse, Kaminbar, Bar Royal, Catering-Service 
 
 
Veranstaltungsräume:  6 Salons für Tagungen, Bankette und Präsentationen 
  für bis zu 200 Personen   
  2 Stuben 
  6 Gruppenräume 
 
Sport und Freizeit:  5 Tennisplätze (3 innen / 2 außen), Tennislehrer auf Anfrage 
  neu gestaltete Wellness- und Saunalandschaft 
  Beauty-Salon 
  40 hoteleigene Fahrräder, Tischtennis 
  1 Rasenplatz für den Profifußball   
  großzügiger Hotelpark, Kinderspielplatz 
  Gastpferdeboxen 
  18-Loch-Golfplätze ( 4 in 25-35 km Entfernung) 
 
Lage:  Herzlake/Emsland; herrlich ruhige Lage inmitten eines 6  ha  
  großen  hoteleigenen Parks.   

Entfernung in  km:  Lingen 25, Münster 120, Osnabrück 60, 
Bielefeld 100, Bremen 95, Oldenburg 85  
-  IR-Bahnhof Meppen 28 
- Flughafen Bremen 90, Flughafen Münster/Osnabrück 80 

 
Adresse:  Romantik Hotel Aselager Mühle 
  Ortsteil Aselage 
  49770 Herzlake/Emsland 
  Telefon: 0 59 62 / 93 48 - 0 
  Telefax: 0 59 62 / 93 48 - 160 
  Email: info@aselager-muehle.de  
  Internet: www.aselager-muehle.de  
   
 
Ansprechpartner:  Herr Wilhelm Kötter, Veranstaltung/Empfang 
  Frau Nicole Jungmann, Veranstaltung/Empfang 
    



 
 
  

 
Veranstaltungsräume 

 
 

 
 
 M² Bankett Tafel U-Form Parlament Theater  Raumbereit- 

stellungskosten
pro Tag 

 
Artland 
 I & II 

 
160 

 
140 

 
60 

 
90 

 
100 

 
200 

 
EUR 360,00    

 
Artland I 

 
106 

 
100 

 
40 

 
60 

   
  70 

 
130 

 
EUR 260,00 

 
Artland II 

 
  54  

 
  40 

 
20 

 
30 

   
  30 

  
  70 

 
EUR 130,00 

 
Berge 

 
  84 

 
  60 

 
30 

 
50 

   
  60 

 
100 

 
EUR 180,00 

 
Westrum 

 
  70 

 
  50 

 
25 

 
40 

   
  50 

 
  80 

 
EUR 160,00 

 
Börstel 
 I & II 

   
  33 

 
  20 

 
16 

 
20 

   
  30 

 
  40 

 
EUR 130,00 

 
Börstel I 

   
  17 

   
  10 

 
  8 

 
10 

   
  15 

 
  20 

 
EUR   80,00 

 
Börstel II 

   
  16 

   
  10 

 
  8 

 
10 

   
  15 

 
  20 

 
EUR   80,00 

 
Emsland-
stube 

   
  70 

   
  48 

 
28 

 
40 

   
   - 

 
   - 

 
   - 

 
Jagdstube 

   
  50 

   
  24 

 
16 

 
  -   

   
   - 

 
   - 

 
   - 

 
Gruppen-
räume 

   
  20 

   
    -  

 
  6 

 
  - 

   
   - 

 
   - 

 
EUR   50,00 

 
 
 

Sämtliche Tagungsräume verfügen über Tageslicht und Parkblick. Sie sind abdunkelbar und 
technisch modern ausgestattet ( Telefon-, Fax-, Lautsprecher- und Antennenanschlüsse, 
Steckdosen ( 220 / 380 V ), Be- und Entlüftung, Beleuchtungstableau ). 
 
Bei Erreichen des Dreifachen des Betrages durch den Verzehr von Speisen und Getränken 
entfallen die Raumbereitstellungskosten. 
 

 
 
 
 
 



 
 
 

 

 
Die passende Tagungstechnik ...  

 
 

 
 
Für jede Veranstaltung stellen wir folgende Grundtagungstechnik bereit:  
 
 
• 1 Flip Chart  
• 1 Pinwand  
• 1 Overheadprojektor  
• 1 Leinwand  
 
 
 
Zusätzliche Tagungstechnik berechnen wir wie folgt:  
 
 
• 1 Flip Chart    EUR   10,00 pro Tag inkl. 25 Blatt  
• 1 Pinwand    EUR    10,00 pro Tag inkl. beidseitige Bespannung  
• 1 Overheadprojektor  EUR     21,00 pro Tag  
• 1 Fernsehgerät    EUR    25,00 pro Tag  
• 1 VHS-Videogerät   EUR     35,00 pro Tag  
• 1 CD-Kassettenrekorder  EUR    16,00 pro Tag  
• 1 Diaprojektor    EUR    25,00 pro Tag  
• 1 Moderatorenkoffer   EUR    25,00 pro Tag  
• 1 Beamer     EUR   80,00 pro Tag   
• 1 Videokamera        Auf Anfrage   
• 1 Mikroanlage       Auf Anfrage   
 
 
Bei Bedarf leihen wir gerne weitere Geräte / Medien für Ihre Veranstaltung an. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Unsere Tagungspauschalen 2008  
(ab 10 Personen) 

 
Mühlenpauschale " Vitalis "    Mühlenpauschale " Business " 
• Übernachtung in komfortablen Zimmern   •   Übernachtung in komfortablen Zimmern  
• Teilnahme an unserem reichhaltigen    •   Teilnahme an unserem reichhaltigen 

Frühstücksbuffet, das Ihnen die Energie        Frühstücksbuffet, das Ihnen die Energie  
für den Tag gibt            für den Tag gibt   

• Kaffeepause vormittags:      •    Kaffeepause vormittags:  mit Obstsalat, 
mit frischem Obstsalat und Fruchtjoghurt           Powerriegel und Dextroenergen 

• Mittags: das kleine Vitalis-Mittagsgericht   •    Mittags: 2-Gang-Auswahlmenü,   der  
• Kaffeepause nachmittags:           saisonalen Jahreszeit angepaßt  

mit Blechkuchen        •    Kaffeepause nachmittags:    
                              mit marinierten Geflügelspießen mit Dips 
  

• Abends: leichtes 3-Gang-Auswahlmenü,   •    Abends: leichtes 3-Gang-Auswahlmenü, 
der Jahreszeit angepaßt            der Jahreszeit angepaßt  

• Bereitstellung des Tagungsraumes    •    Bereitstellung des Tagungsraumes  
inklusive Grundtagungstechnik:             inklusive Grundtagungstechnik:  
- 1 Flipchart             - 1 Flipchart  
- 1 Pinwand            - Pinwand  
- Overheadprojektor und Leinwand         - Overheadprojektor und Leinwand  

• Nutzung vom hauseigenen Hallenbad,    •    Nutzung vom hauseigenen Hallenbad,  
Sauna mit Regendusche und Seitendusche       Sauna mit Regendusche und Seitendusche  

 
€ 105,00 pro Person im Einzelzimmer    € 115,00 pro Person im Einzelzimmer
€   99,00 pro Person im Doppelzimmer    € 105,00 pro Person im Doppelzimmer 
 

Zu den Tagungen wird Ihnen täglich ein saisonaler Obstkorb bereitgestellt.  
 
 

Unsere Halbtagespauschale: 
 

• Kaffeepause vormittags und nachmittags: Frischer Obstsalat und Fruchtjoghurt  
• Mittags- oder Abends:  Leichtes 3-Gang-Auswahlmenü, 
            der Jahreszeit angepaßt  
• Bereitstellung des Tagungsraumes inklusive Grundtagungstechnik:     

1 Flipchart, 1 Pinwand, Overheadprojektor und Leinwand  
• Nutzung vom hauseigenen Hallenbad, Sauna mit Regendusche und Seitendusche 

€ 39,00 pro Person / Tag 
 

das besondere Extra....  
 

   Zusätzliche Kanne Kaffee oder Tee           € 12,50  pro Kanne 
 

Herzhaftes:  2 Sateéspieße vom Lachs mit Kräuterdip   € 3,80 pro Person  
   Tatar-Kresse-Sandwich und Stieleis    € 4,20 pro Person  
   2 Butterbrezel      € 3,20 pro Person  
   2 verschieden belegte Butterbrezel    € 4,20 pro Person  
   Mini-Laugenstange und kleine Frikadellen   € 3,80 pro Person  
   Kleiner Mühlenburger mit Chillipoppers   € 4,20 pro Person  
 Süßes:  Schoko-Croissants und Windbeutel   € 3,80 pro Person   
  

Für weitere Wünsche steht Ihnen das Mühlenteam gerne zur Seite! 
 



 
 
 
 
 

Erlebnisse außer Haus 
 
 
 
Damit Ihre Veranstaltung rundum zum Erfolg wird, halten wir zahlreiche kreative 
Rahmenprogramme für Sie bereit. Unsere Programmpalette hat für jeden Geschmack etwas 
zu bieten. Sie brauchen nur noch aus dem bunten Angebot auswählen: 
 
 
• Fahrradtour 
40 hauseigene Fahrräder stehen Ihnen zur Verfügung. Gerne organisieren wir Ihre Tour, wenn 
Sie möchten, mit Picknick im Grünen. 
 
 
• Paddeltour 
Mit einem Kajak auf der Hase, einem beschaulichen Flüsschen, 170 km lang von der Quelle 
im Teutoburger Wald bis zur Mündung in der Ems. Dabei geht es vorbei an satten Weiden, 
Moor- und Heideflächen sowie entlang Buchen-, Eichen- und Wacholderbeständen. 
 
Paddel- und Pedale-Touren sind auch kombiniert möglich. 
 
 
• Kartbahnrennen 
Ermitteln Sie Ihren „Michael Schumacher“ auf Kartbahnen (Freiluft) mit neuesten 
computergesteuerten Geschwindigkeitsmess- und Sicherheitsprogrammen. 
 
 
• Planwagenfahrt 
Mit dem Planwagen geht es zum Naturschutzgebiet Hahnenmoor, vorbei am 
Zisterzienserinnenkloster Stift Börstel, mit Möglichkeit zur Besichtigung. Auf Wunsch bieten 
wir ein anschließendes Picknick im Wald. 
 
 
• Der Berentzen Hof / Rittermahl 
Wann immer es einen Grund zum Feiern gibt, im Berentzen Hof sind Geselligkeit und 
Lebensfreude zuhaus`. Im originalgetreu restaurierten Ritter- und Hansesaal im 
Westholt´schen Burgmannshof (Baujahr 1385)  wird Ihnen ein Rittermahl oder 
Landsknechtschmaus bei barocken Weisen und Ritterschlag serviert. Auf Wunsch 
Besichtigung des Brennerei-Museums und Transport mit dem Oldtimer-Berentzenbus. 
 
 
• Oh, schaurig ist`s übers Moor zu gehen 
Eine Führung durch das wiedervernässte Hochmoor, dem Naturschutzgebiet Hahnenmoor, 
das zum Wollgrasblütenstand im Mai und zur Heideblüte im August/September besonders 
reizvoll ist. 
Es besteht die Möglichkeit, das „Moordiplom“ zu erwerben 
 
 



 
• Traditionelles Bogenschiessen 
Nach einer fachlichen Einführung zur Geschichte des Bogenschiessens und Handhabung der 
Bögen wird mit originalgetreuen Nachbauten von 

- Wikingerbogen, um 1000 
- Steinzeitbogen Typ Holmegard, um 2800 v. Chr. 
- Englischer Landbogen, um 1200 

auf eine Schiesswand geschossen. 
 
Für Gruppen ab 10 Personen, Dauer ca. 2,5 Std. 
 
 
• Moormuseum Groß Hesepe 
Das  Emsland-Moormuseum  Groß  Hesepe   ist dadurch  einzigartig,  dass es neben der 
Museumshalle eine ca. 20 ha große Moorfläche und eine Maschinenpark im Freiland zu 
bieten hat.  Es  wird  der  Weg von der Moorkolonisation bis zur heutigen industriellen 
Abtorfung und der inzwischen abgeschlossenen Neusiedlung dokumentiert. 
 
Im Anschluss  kann  man  das  berühmte  Torfstecher-Diplom ablegen. Unter fachlicher 
Anleitung und nach Stärkung durch das berühmte Moorwasser kann mit entsprechenden 
Hilfsmitteln Torf gestochen werden, wie es die Torfstecher früher taten. 
 
 
• Museumsdorf Cloppenburg 
Das Museumsdorf Cloppenburg, Niedersächsisches Freilichtmuseum, gilt als das älteste 
Freilichtmuseum Deutschlands. Es umfasst 54 Originalgebäude (ländliche Baudenkmäler) aus 
dem 15. bis 19. Jahrhundert. 
 
 
• Schloss Clemenswerth 
„Zu einer bequemlichen Wohnung“, so ließ sich Clemens August 1736 vernehmen, wolle er 
ein Schloss auf dem Hümmling bauen und habe mit dieser Aufgabe den Münsteraner 
Bauherren Johann Conrad Schlau beauftragt. 
Was in den 10 Jahren von 1737 bis 1747 gebaut wurde, war weit mehr als eine Wohnung. 
Aus einer Fülle von Zeichnungen und Plänen entstand im Zusammenwirken des begabten 
Bauherren und seinem fürstlichen Auftraggeber eines der schönsten barocken Jagdschlösser 
Europas. 
 
 

• Fahrt mit der Dampfeisenbahn anno 1901 
Ein unvergessliches Erlebnis erwartet Sie, wenn Sie im altväterlichen Bimmelbahntempo das 
herrliche Hasetal zwischen Meppen und Essen (Old.) genießen. Ein kompletter Dampfzug für 
50 bis 300 Personen ist auch als Sonderfahrt buchbar. 
 
 

• Mühlenolympiade  
Sportliches Freizeitprogramm für Gruppen ab 12 Personen. Alle Teilnehmer werden in 
Gruppen zu je 4 Personen aufgeteilt. Jede Gruppe durchläuft verschiedene Stationen, an 
denen eine Aufgabe oder Übung absolviert werden muss. Bei allen Übungen steht das 
"Teamwork" im Vordergrund. 
 
 



Team- & Outdoor-Trainings im 
Romantik Hotel Aselager Mühle 

in Kooperation mit der 
Buhl outdoor & sport events GmbH 

 
„Brücke“ 
 
Ablauf: 
 
Mit den gegebenen Materialien werden 3 Brückeneinheiten (Pontons) an Land 
zusammengebaut. Diese werden seitlich zum Fluss/Bach verspannt, bis alle drei Elemente den 
Fluss/Bach überqueren. Im Anschluss sollen alle TN die Brücke einzeln und gesichert 
überqueren bis alle TN das andere Fluss/Bachufer erreicht haben. Von hier aus muss die 
Brücke wieder komplett abgebaut werden. 
Ziel: Delegieren, Organisieren, Entwickeln von Strategien. 
 
EUR 880,00 
 
„Schatzsuche“  
 
Ablauf: 
 
Die Teilnehmer sollen sich vom einem Standort aus als Gruppe mit verschiedenen Aufgaben 
(Orientierung, Rätselaufgaben, Suche mit Metallsuchgeräten etc.) dem „Schatz“ annähern und 
diesen mit vereinten Kräften bergen. 
Ziel: Motivation, Kommunikation in Gruppen, Übernahme von Führungsaufgaben. 
 
EUR 680,00 
 
„Parcours der Sinne“ 
 
Ablauf: 
 
Der Parcours ist in 5 Bereiche unterteilt, die jeweils die Haptik der Füße und der Hände 
ansprechen. Die anderen Stationen richten sich an den Geschmackssinn, den Geruchssinn und 
an den auditiven Sinn. Hier werden zum Teil die Sinne getäuscht (blaue Milch, grüne Cola 
etc.) Zur Bewertung erhalten die Teilnehmer Kennkarten mit numerischen Listen und können 
damit selbständig den Parcours durchlaufen. Auf den Kennkarten werden die eigenen 
Ergebnisse festgehalten, die jeder für sich auf dem Zielchart vergleichen kann. 
Ziel: Umsetzung von komplexen Aufgabenstellungen, Sinnesschärfungen und 
Selbsteinschätzung. 
 
EUR 1.510,00 
 
Die Teilnehmerzahl / Preisangaben beziehen sich auf 15 Teilnehmer und 1-2 Mitarbeiter, die 
Dauer der Aktionsmodule beginnen ab etwa 1 Stunde. 



 
 
 
 
 

Speisenangebot 
 
 
 
 
Lieber Gast, 
 
die vorliegende Karte gibt Ihnen einige Beispiele unserer saisonalen Speisenangebote. Bitte 
betrachten Sie diese auch als Anregungen zur Kombination. 
 
Gerne gehen wir in einem persönlichen Gespräch auf Ihre individuellen Wünsche hinsichtlich 
der Zusammenstellung Ihres Menüs oder Ihres Buffets ein. 
 
Über unsere Angebote aus Küche und Keller beraten Sie gerne: 
  
 

Herr Mario Malzahn - Teamleitung Küche 
Herr Bernd Kock  - Teamleitung Küche 

 
Herr Wilhelm Kötter  - Veranstaltung/Empfang 
Frau Nicole Jungmann - Veranstaltung/Empfang 

   
   Frau Mareike Albers - Teamleitung  Service 
      
 

 
Wir sichern Ihnen größtmögliche Sorgfalt bei Planung und Durchführung Ihrer Veranstaltung 
zu und würden uns sehr freuen, Sie „Nicht Zuhaus‘ und doch Daheim“ im Romantik Hotel 
Aselager Mühle begrüßen und verwöhnen zu dürfen. 
 
 
Ihre Familie Klose und das Mühlenteam 
 
 
 
Sie feiern lieber in Ihren eigenen Räumen?  - Warum nicht!  
 
Fragen Sie jemanden, der sich auskennt – wir stehen Ihnen jederzeit gerne zur 
Verfügung!  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beispiel für Ihre Tagungsverpflegung: 
 
 
 
 
 
 

3-Gang-Auswahlmenü 
- im Rahmen einer Pauschale - 

 
als Beispiel: 

 
Emsländer Knochenschinken  

mit marinierten Melonenkugeln  
 

-oder- 
 

Kartoffellauchsuppe mit Croûtons  
 

*** 
 

Gebratene Fjordlachsschnitte auf Dillschaum  
mit Gurkengemüse und Pilawreis 

 
-oder- 

 
Glasierte Maispoulardenbrust auf zweierlei Estragonsauce 

mit Marktgemüse und bunten Nudeln 
 

-oder- 
 

Gebratene Schafskäseecken auf Antipasti misti  
 

*** 
 

Cappuccinomousse  
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Gutsherrenbuffet 
 
 

Auswahl von Räucherfischen  
Auswahl an erlesenen Fischspezialitäten 

Lachs „Bellevue“  
mit Meerrettichsahne und Senf-Dillsauce 

Shrimps- und Matjessalat 
Deftige Kalte Platte mit Braten und Wurst  
Emsländer Schinken mit Melonenspalten 

Hausgemachte Bauernsülze mit Essiggurke 
Auswahl von angemachten Salaten 

und diversen Blattsalaten 
 

***  
 

Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen  
 

*** 
 

Kalbsbraten mit Waldpilzrahm 
Variation von Edelfischen auf Dill-Shrimpssauce 

Gemüse vom Emsländer Markt, Kartoffelgratin und Reis  
 

***  
 

Dessertauswahl mit verschiedenen Crèmes und Mousses 
Rote Grütze mit Vanillesauce, frischem Obstsalat 

 
***  

 
Internationale Käseauswahl mit Brot und Butter 

 
 

EUR 29,00  
pro Person 

 
 
 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
Summer Night Barbecue 

 
 

Hausgemachte Antipasti mit gebratenem Schafskäse 
 

Große Auswahl verschieden angemachter Salate: 
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat, Möhrensalat, Apfel-Porree-Salat, Bohnensalat 

Blattsalate mit French Dressing, Balsamicovinaigrette und Himbeertopping 
Griechischer Bauernsalat, zweierlei Gurkensalat 

 
 

*** 
 
 

Crèmesuppe von Strauchtomaten mit Basilikumsahne 
 
 

***  
 
 

Schweinenackensteaks, Hähnchenbrustfilets, Spareribs, Rinderhüftsteaks 
Zwiebel- und Käsetaschen, Bratwurstschnecken, Schaschlikspieße 

Zweierlei Filets von Edelfischen 
 

Paprika-Mais-Gemüse, Folienkartoffeln mit Kräuterquark  
Country Potatoes, Speckbohnen 

 
Auswahl von klassischen Grillsaucen: 

  Barbecuesauce, Chilisauce, Knoblauchsauce, Cocktailsauce, Currysauce 
 
 
 

*** 
 
 

Frische Erdbeeren auf Vanillesauce, zweierlei Mousse au chocolat 
Emsländer Rote Grütze, frischer Obstsalat 

 
 

EUR 35,80 pro Person 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 

             Europa Gala-Buffet 
 

Kalte Speisen 
 

Rosa gebratenes Roastbeef  
mit knackigem Gemüse und Pommery-Senf 

Tomate-Mozzarella mit Basilikum  
Variation von dreierlei Fjordlachs 

Emsländer Knochenschinken mit Melone 
Kalter marinierter Tafelspitz 
Norwegische Shrimps auf Eis 

 
Salate 

 
Schweizer Wurstsalat 

Artischockensalat der Provence 
Holländischer Matjessalat 

Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings 
 

Suppen 
 

Minestrone mit Pesto 
Paella aus der Riesenpfanne 

 
***  

 
Ossobucco nach Mailänder Art 

Schottische Lammkeule auf Staudensellerie 
Glasierte Schweinshaxen mit Pilzen, Zwiebeln und Croûtons in Kräuterjus 

 
Zander auf Champagnerkraut 

Gemüseauswahl frisch vom Markt 
Kartoffelgratin, Tagliatelle 

 
Dessert 

 
Zweierlei Mousse au chocolat 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Frischer Obstsalat mit Maraschino 
Crêpes in Orangen- und Caramelsauce 

Bayerisch Crème mit Früchten 
Französische Käseauswahl mit Brot und Butter 

 
 

EUR 39,00 pro Person 
 
 



 
 

Menüvorschläge 
 

Vorschlag I 
 

Dreierlei Paprikaterrine auf Schaum von weißem Balsamico  
mit marinierten Ruccola  

 
*** 

 
Waldpilzcrème mit Haselnusssahne  

 
*** 

 
Rumpsteak vom brasilianischen Weiderind auf Pfeffersauce  

mit Mandelbrokkoli und Bandnudeln  
 

*** 
 

Passionsfruchtparfait  
mit glasierten Mangos  

 
 

EUR 37,50 pro Person  
 
 
 

Vorschlag II  
 

Rauchforellenmousse im Lachsmantel  
mit Dill-Senf-Sauce  

 
*** 

 
Essenz von Kirschtomaten  

 
*** 

 
Medaillons vom Seeteufel auf Koriandersauce  

mit Confit von roten Zwiebeln  
 

*** 
 

Gratiniertes Rinderfilet auf Sauce von altem Port  
mit Keniabohnen und Kartoffeltalern 

 
*** 

 
Crème von der Piemont-Kirsche  

 
 

EUR 49,00 pro Person  



 
 

Vorschlag III  
 
 

Gebratene Wachtelbrüstchen auf Vanillejus   
mit rosa Linsen  

 
*** 

 
Schaumsüppchen von der Kokosnuss  

mit Riesengarnele  
 

*** 
 

Gegrilltes Thunfischsteak auf Olivensauce   
mit geschnittenem Fenchel  

 
*** 

 
Bitter-Lemon-Sorbet 

 
*** 

 
Gratiniertes Kalbsfilet auf Barolosauce   

mit Fingermöhrchen und Kartoffelkrusteln  
 

*** 
 

Pyramide von weißer Schokolade  
 
 

EUR 54,00 pro Person  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Für den Empfang 
 

 
 
Warme Mundhappen: 
 
Nürnberger Rostbratwürstchen      EUR 1,00 
Quiche Lorraine        EUR 1,80 
Mini-Pizza         EUR 1,80 
Lauchküchlein        EUR 1,80 
Gefüllte Blätterteigtaschen       EUR 1,80 
Pastetchen mit Fischragoût       EUR 2,30 
Gebackene Scampi mit süßem Chili      EUR 2,60 
Zwiebelkuchen        EUR 1,80 
Grissini mit Parma-Schinken       EUR 1,80 
 
Canapés: 
 
mit Roquefortcrème        EUR 1,80 
mit Frischkäse         EUR 1,80 
mit Angus Roastbeef        EUR 2,30 
mit Parma-Schinken        EUR 2,30 
mit Shrimps         EUR 2,60 
mit Graved Lachs        EUR 2,90 
mit Räucheraal        EUR 3,20 
mit marinierter Gänseleber       EUR 3,60 
 
 
Baguette- oder Vollkornschnittchen: 
 
mit Emmentaler        EUR 1,80 
mit Camembert        EUR 2,10 
mit Mailänder Salami        EUR 2,30 
mit Kalbsbraten        EUR 2,30 
mit Bayonner Schinken       EUR 2,30 
mit Räucherlachs        EUR 2,60 
mit Büsumer Krabben       EUR 3,60 
 
 

 
 
 
 
 

 
 


